
EVENTO ALTA – ALTO TEOR D’ALENTEJO PROMOVE O ENO E 

OLIVOTURISMO DO ALENTEJO EM PORTALEGRE 

Terá lugar no próximo dia 30 de maio de 2026 entre as 14:30 e as 18:30 no 

antigo Convento de Santa Clara de Portalegre (atualmente biblioteca municipal), 

a segunda edição do evento de enoturismo ALTA – Alto Teor d’Alentejo. Esta é 

uma iniciativa conjunta do Instituto Politécnico de Portalegre (IPP) e da Escola 

de Turismo e Hotelaria de Portalegre (ETHP), que conta com os apoios 

institucionais da Vinhos do Alentejo, do Centro de Estudos e Promoção do Azeite 

do Alentejo e da Entidade Regional de Turismo do Alentejo e Ribatejo. 

Neste evento, promovido no âmbito das pós-graduações em Enoturismo e 

Olivoturismo do IPP e que conta com a colaboração dos seus alunos na 

organização, estarão presentes os principais produtores de vinhos do Alto 

Alentejo e de azeites do Alentejo e Ribatejo que associam a estas culturas 

ofertas de turismo com elas relacionadas. 

Durante todo o evento, cada unidade de enoturismo e olivoturismo participante 

disporá de uma área de exposição e degustação a ela exclusivamente dedicada, 

promovendo os seus vinhos, azeites e ofertas de turísticas, numa área com 

acesso do público em geral.  

Paralelamente, decorrerão durante o evento sessões de apresentação 

dedicadas exclusivamente a cada unidade de enoturismo participante, a que 

terão acesso convidados a pré-inscritos. As mesmas incluirão provas de vinhos, 

sua harmonização com gastronomia de autor preparada pelos chefs da ETHP, e 

promoção das ofertas de cada unidade de enoturismo e olivoturismo 

participante. O programa destas sessões e as respetivas inscrições serão 

divulgados em breve. 

Além de também passar a contemplar o olivoturismo, destacam-se ainda, como 

novidades da segunda edição do ALTA, um conjunto de mesas-redondas 

conferências em torno destes dois tipos de turismo que, apesar de terem óbvias 

pontos em comum, se encontram em fases distintas do seu desenvolvimento. 

A participação neste evento não tem qualquer custo associado, sendo apenas 

necessária a inscrição prévia nas sessões de harmonização enogastronómica. 

 


